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CARTA

ESPATLLETA IBERICA I00% 80GR — I8€
TAULA DE FORMATGES AMB CODONY, POMA I PA DE COCA — I5.50€
GILDA D’ANXOVA I SEITO AMB RAVIGOTE — 3.9€
CROQUETA DE ROSTIT — 3.5€
BUNYOL DE BACALLA AMB CREMA AGRA I GITRICS — 3.5€
BRAVES “LA ESQUINA” — 6.5€
ENSALADILLA ESQUINERA AMB TONYINA FETA A CASA — 8.5€
STEAK TARTAR AMB PATATES FREGIDES — I4€
TOMAQUETS DE TEMPORADA AMANITS AMB VENTRESCA DE TONYINA — 1€
TRUITA VAGA AMB BACALLA ESQUEIXAT, PATATA PALLA I PEBROT VERD — I4€
MACARRONS DEL CARDENAL GRATINATS — I4€
OUS FERRATS AMB TONYINA VERMELLA I PERNIL IBERIC — I6€
PAGRE A LA GRAELLA AMB LA SEVA EMULSIO — 23€
FRICANDO DE GALTES DE VEDELLA AMB BOLETS CONFITATS — 16€
MANDONGUILLES ESTOFADES AMB TALLAINES DE SEPIA — 16€
LLOM BAIX DE VEDELLA AMB PEBROTS ESCALIVATS — 22€
ARROS DE LA SEMANA — [9€
PATATES FREGIDES — 3€

PA DE COCA AMB TOMAQUET — 4.5€

POSTRES

PASTIS DE FORMATGE — 7€
PASTIS DE XOCOLATA AMB MADUIXES ESCABETXADES — 7€
TORRADA DE SANTA TERESA CGARAMELITZADA AMB VAINILLA I GRUMBLE — 7€

TRUFES DE XOCOLATA — 2.5€




>

ESMORZAR DE FORQUILLA I ENTREPANS

TRUITA DE PATATA I GEBA CARAMELITZADA
TRUITA DEL DIA

BOLLERIA DE LA CASA: CROISSANT O NAPOLITANA
BIKINI DE PERNIL DOLG I FORMATGE GRUYERE

ENTREPANS FREDS:
FUET
FORMATGE CURAT
PERNIL DE BODEGA

ENTREPANS GALENTS:
PANXETA
XISTORRA
TRUITA
BUTIFARRA
SUPL. FORMATGE

PLANXATS AMB PA DE COCA D’OLI D’OLIVA VERGE :
MALLORQUI: SOBRASSADA I FORMATGE DE MAHO
SERRANET: LLOM DE PORG, PERNIL IBERIG I PEBROT VERD FREGIT
ALVOGCAT: MATO D “HERBES I SALMO FUMAT

XISTORRA DE PORC A ESCOLLIR AMB:
OUS FERRATS
FESOLETS
PATATES FREGIDES

PANXETA DE PORGC RAL ROSTIDA A ESCOLLIR AMB:
OUS FERRATS
FESOLETS
PATATES FREGIDES

BUTIFARRA DE CALAF A LA BRASA AESCOLLIR AMB:
OUS FERRATS
FESOLETS
PATATES FREGIDES

4.5€

4.5€

2.5€

6.5€

4.5€

7€

6.5€

9.5€

9.5€

9.5€




VERMOUTH Y APERITIVOS COGCTELES
< EL DRY DE LA ESQUINA 6€
MIRO 3.5 Bombay pressé, Martini Ambrato
LUSTAU “€  SHERRY MARY 8€
Manzanilla, preparado de fomate, encurtidos
MARTINI AMBRATO (153
LA PALOMA Q€
APEROL SPRITZ 65€  Tequila, Soda de pomelo
SANGRIA GOPA 45¢ BRANDONY 8€
Torres 10, Gampari, Vermuth Lustau
SANGRIA “LA SUECA” IL
?2€  EXPRESS-ION MARTINI CORNER %€
MANZANILLA FINA MIRAFLORES 4.5€ Licor de café Santo, Ballantines IO, espresso
MIMOSA 7€
OE RVEZA \X/H ISKEY solo combinado
‘ 8€ 10€
SF BARRIL DEWAR’S WHITE LABEL
N 10€ 2€
ESTRELLA GALICIA ESPECIAL 3€ BALLANTINES [0 ANOS
BULLEIT BOURBON 10 le€
BOTELLAS MAGALLAN I2 ANOS e 1€
ESTRELLA GALICIA ESPECIAL 3.5€
ESTRELLA GALICIA [906 3.5€ GIN EBRA
SEAGRAMS 8€ 10€
RADLER 3.5€
BOMBAY SAPPHIRE 10€ 2€
ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN 3.5€
HENDRICK’S 10€ 2€
ESTRELLA GALICIA SIN ALCOHOL 3
MONKEY 47 12€ I4e
AGUAS & REFRESCOS RON
AGUA GON GAS 3¢ SANTA TERESA 796 2€ 4€
ZUMO NARANJA NATURAL 4.5€ VODKA
REFRESGOS &8¢ ABSOLUT g€ I0€
ZUMO DE PINA / MELOGOTON 28€ GREY GOOSE o€ 12€
MEZCAL & TEQUILA
@laesquinabcn MEZGAL VERDE e  10€
MEZCAL SIETE MISTERIOS 10€ 1€

TEQUILA PATRON SILVER 10€ 12€




LOS VINOS DE LA ESQUINA

Homenaije alos vinos honestos y tributo al terroir. La historia en una copa.

MIRAFLORES - Bodegas Del Rio 4.5€ 27€
Manzanilla-Sanltdcar - Palomino

CESPUMOSOS > copa botella
L'ATZAR BRUT NATURE - Mas La Mola 4 20€
D.O. Cava - Macabeo, Xarello, Parellada
COQUET - Mestres 37€
D.O. Cava - Xarello, Parellada, Macabeo
ITT LUSTROS - Gramona 575
Corpinnat - Xarello, Macabeo
DE NIT ROSE - Raventés i Blanc 356
GConca del rio Anoia - Blend
MUMM CORDON ROUGE BRUT 12€ 60
A.0.C. Champagne - Ghardonnay, Pinots
PERRIER JOUET GRAND BRUT 75€
A.0.C. Champagne - Pinots, Chardonnay
BLANGO copa botella
LA BURLONA - Dulces Uvas e 20€
D.O. Rueda - Verdejo
TIRO AL BLANGO - Michelini 4.5€ 27€
D.O. Valdeorras - Godello
ST PERE D"AMBIGATS - Carliana L.5€ 276
D.O. Conca de Barberd - Macabeo, Trepat
LUNO - Alfredo Arribas 4L5€ 27€
D.O. Montsant - Garnacha Blanca
MAS CANDI QX - Mas Candi 32€
D.O. Penedés - Xarello
AS BATEAS 20I5 - Adega Pombal 35€
D.O. Rias Baixas - Albarifio
DESTELLOS - Radl Moreno 37€
Sanllcar de Barrameda - Palomino, Arinto
O LUAR DO SIL LIAS - Pago Gapellanes 38€
D.O. Valdeorras - Godello
TAYAIMGUT 2017 - Tayaimgut LOE
D.O. Penedés - Sauvignon Blanc
ALLENDE BLANGCO 2018 - Finca Allende 456
D.O.Ca. Rioja - Viura, Malvasia
TERRE DE CUQUES - Terroir al Limit 55€

D.O.Ca. Priorat - Garnatxa Blanca, PX

OSSIAN - Ossian Vinos y Vides
D.O. Rueda - Verdejo

CHATEAU DE BEAUREGARD
A.O.C. Pouilly-Fuissé - Ghardonnay

GUILLEMOT-MIGHEL QUINTAINE
A.0.C. Viré-Clessé - Chardonnay

59€

62€

copa botella

58€

copa botella

FINS ALS KULLONS - Finca Parera 45€ 32€
Alt Penedés - Xarello, Garnacha B., Sumoll
CAN AXARTEL ROSE - Can Axartel 27€

V.T. Mallorca - Pinot Noir, Callet

SIURALTA ORANGE - Vins Nus

D.O. Montsant - Carifiena, Garnacha, Malvasia

CONSUELO - Alfredo Maestro
Castillo y Leén - Albillo Mayor

KATXO - Dulces Uvas
D.0.Ca - Rioja

LA GELESTINA - Dominio de Atauta
D.O. Ribera del Duero - Tinta Fina

L’'EQUILIBRISTA 2016 - Ga N’Estruc

D.O. Gatalunya - Garnacha, Garinyena

AS XARAS - Fedellos do Couto
D.O. Ribera Sacra - Mencia

SAN COBATE - Ribera del Duero
D.O. Ribera del Duero - Tinta Fina

TINTILLA BALBAINA - Luis Perez
V.T. Cadiz - Tintilla

FURVUS - VINYES DOMENECH

D.O. Montsant - Garnacha

EL HOMBRE BALA 20I6 - Uvas Felices

Vinos de Madrid - Garnacha

TP - PARTIDA DE GREUS
D.O. Penedés - Trepat

PAGO DE CAPELLANES CRIANZA
D.O. Ribera del Duero - Tinta Fina

FLEUR AU VERRE - Sextant

Vin de France - Pinot Noir

CONTINO RESERVA - Gontino

D.0.Ca. Rioja - Tempranillo, Graciano

LES TERRASSES - Alvaro Palacios

D.O.Ca. Priorat - Carinyena, Garnacha, Cabern.

MOSCATEL ANEJO - De Muller

D.O. Tarragona - Moscatel de Alejandria

copa botella

4.5€ 27€

35€

copa botella

4€ 20€

4.5€

27€

4.5€

27€
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32€

35€

39€

39€

4O€

4O€

45€

45€

56€

59€

copa botella

3.5€ 22€

@laesquinabcn
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